RESTAURANT DES GARINETTES
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VORSPEISEN
Bunter griiner Blattsalat * 6,50
Bunter gemischter Haus-Salat Jahreszeit * 9.--
Saisonsalat mit Crevetten, Calypsosauce (Norwegen) 15,50
Landterrine und Toast 15,50
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SALAT
Sommer Salat mit Friichten, hausgemachteVinaigrette * 16.-
Gemiise Frithlingsrollen hausgemachte, sweet & sour Dip, Salatbouquet * 23.-
Knuspriger Tomme (VD) mit Honig & Kiimmel, Saisonsalat mit Friichten, Vinaigrette * 23.-
Pankocrevetten, sweet & sour Dip, gemischter Salat 23.-
Grilliertes Pouletbriistchen, Salatbouquet, Mojito Vinaigrette 23.-

" FLEISCH

SCHIEFERSTEIN:
- Rindsentrecote (200 Gr) 38.-
- Lammfilet (180 Gr) 38.-
(serviert mit grilnem Salat, Pommes Frites, 3 Saucen)
RINDSTATAR (200gr):
- Klassisch 31.50
- [Italienisch, Basilikum, Zucchini, Pinien, getrocknete Tomaten, Grana Padano 31.50
- Truftel, Triiffelaroma, Zucchini, Pinien, Grana Padano 33.--
Tatar konnen in Portionen von 400 Gr. serviert werden zusatzlich 13,50
(Serviert mit griinem Salat, Pommes Frites, Toasts)
Paniertes Schweineschnitzel hausgemachte, Pommes Frites, griiner Salat 28.--
o
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~  FISCH
In Butter gebratene Eglifilets, geddmpfte Kartoffeln oder Frites, griiner Salat 36.--
Knusprig gebackene Zanderfilets, Tartarsauce mit frischer Minze, Frites, griiner Salat 28.--
@
~  VEGAN
Blatterteig mit Waldpilzsauce * (Morcheln, Steinpilze, Pariser Pilz), griiner Salat 26.--

* Vegetarische

“ KINDER MENU (bis 10 Jahre alf)

Chicken Nuggets mit Pommes Frites, Ketchup, 1 Minze oder Grenadine Sirup 14.--
In Butter gebraten Eglifilets mit Pommes Frites, 1 Minze oder Grenadine Sirup (pL) 17.--
Je nach Fischfang:

Frische Fische aus dem Murtensee von unserem Fischer Pierre Schaer

In Butter gebratene Eglifilets, geddmpfte Kartoffeln oder Pommes Frites, griiner Salat 46.--
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